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FriscH-HAUS
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Lo snacks - salate & ™

Langusten-Platte mit Cocktailsauce
und Zitronenbutter Tagespreis

Hummer-Platte
Frisch gekochter Hummer

mit Cocktailsauce, Knoblauchcreme
und Zitronenbutter Tagespreis

Léffel-Lachs F k ‘1 E . £ J E d.tm

Eine Seite Lachsfilet warm gerduchert

mit zwei verschiedenen SoBen.

v
Dazu empfehlen wir warme Pellkartoffeln. PM%W

pro Person 18,50 €

(Eine Seite fiir ca. 6-8 Personen)

Pochierter Lachs mit Garnelen C an a”P és

Portionsstlicke oder ganze Seite

pro Person 18,50 € Kleine Scheiben von frischem Baguette oder Roggenstange.

(Eine Seite fiir ca. 6-8 Personen)

Alles einzeln hiibsch garniert — ohne Besteck zu essen.
Je nach Anlass schlagen wir 4-6 Stiick pro Person vor.

Alle vorgenannten Preise verstehen sich als Abholpreise!

Fir die Anlieferung berechnen wir Ihnen unseren Aufwand nach Zeit und Entfernung Riucheraal 5,00 €
(Kilometerpauschale) zu fairen Konditionen. Pro Platte verlangen wir ein Pfandgeld . X
|
von 10,- bis 40,- €. Die angelieferten Platten geben Sie bitte sauber zuriick. Sollten Sie Raucherlachs (handgeschnitten!) +00€
es vorziehen, die Platten von uns reinigen zu lassen, miissen wir lhnen das Reinigen Gravard-Lachs (handgeschnitten!) 4,00 €
der Platten mit 5,- € pro Stiick berechnen. Fehimeldungen und Bruch werden zum Forellenfilets, in Wacholder gerduchert 3,00€
Selbstkostenpreis in Rechnung gestellt. Platten und Leihgeschirr miissen umgehend Frisches Nordseekrabbenfleisch 7,00 €
zurlickgebracht werden. Fiir die Abholung durch uns werden lhnen Zeitaufwand und
. o . o Garnelen 4,00 €
Entfernung (Kilometerpauschale) berechnet. Die gelieferte Ware ist sofort im Beisein
des Fahrers nachzupriifen. Spatere Reklamationen werden nicht anerkannt. Die Prei-
Stand: November 2019. zartes Roastbeef 3,00 €
herzhaftes Kassler 2,00 €
= frisches Schinkenmett 2,00 €
g I I BrabeckstraBe 7 Camembert 2,00 €
FRISCH_ AUS 30559 Hannover Butterkase 2,00€

Telefon (0511) 235 63 83
www.frisch-haus.de 111 Anfertigung ab 4 Personen (bzw. 24 Canapés) ! !!
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* snacks - salate




Hahnchenoberkeulchen Stlick 3,00 €
Schweinemedaillons Stuck 4,50 €
GarnelenspieBchen (2 Gamelen + Aioli extra) Stiick 3,00€
Mini-Wraps mit Raducherlachs Stlick 2,50€
mit Garnelen Stuck 2,50€
Vegetarisch Stiick 2,50 €
African Chicken Stuck 2,50€
Tomaten-MozzarellaspieBchen Stiick 2,00 €
Cocktailglaschen mit Nordseekrabbensalat Stick 5,00 €
mit Flusskrebscocktail Stuck 5,00 €
mit Lachstatar Stuck 5,00 €
mit Heringshappen Stiick 3,00 €
mit Matjestopf Stiick 3,00€

Su}?pen

Tomatencreme-Suppe Portion............. 5,00 €

Hamburger Fischsuppe Portion............. 6,00 €

Kalte Vorsyeisen & Anti-Pasti

ab 6 Portionen

g R‘inder—Carpaccno Portion........ 11,00 €

1 Lachs-Carpacao Portion........... 11,00 €
Roastbeef auf Blattsalat mit griiner SoBe.................. Portion........ 12,00 €
Vitello Tonato Portion........... 12,00 €
Vichy Mdhren, Gebackene Aubergine, Zucchini, Champignons ....... Portion............. 9,00 €
ghinken und Salami Portion............. 8,00 €
Portion......ab 5,00 €

F iscﬁ}afatten

Anfertigung ab 6 Personen. Die ,,GréBe* der Portion ist als Beilage
kalkuliert. Die folsenden Bilddarstellungen sind Beispiele spezieller
Kundenwdlinsche, die zum jeweiligen Thema passen.

Rustikal
Pfeffermakrele, Zwiebelmakrele, Matjesfilets, Krautermatjes —
mit Dillréllchen dekoriert

pro Person als Beilage..................

pro Person als Hauptgericht.......

Gemischte Fischplatte ,,Norweger Art*
Feinster Raucherlachs, Gravard-Lachs,Raucheraal, Raucherforelle,
Sahne Meerrettich, Senf-Dill Sauce

pro Person als Beilage.................. 15,00 €
pro Person als Hauptgericht..... 22,00 €

Gemischte Fischplatte ,,Kapitén Stint*
Feinster Rducherlachs, Rducheraal, Raucherforelle, Pfeffermakrele,
Zwiebelmakrele, Heilbutt

pro Person als Beilage.....ccooo..... 13,50 €
pro Person als Hauptgericht..... 20,00 €

Gemischte Fischplatte ,,Gourmet*
Feinster Rducherlachs, Gravard-Lachs, Garnelen, Nordsee-Krabben,
mit Sahne-Meerrettich, Senf-Dill Sauce und Cocktail Dressing

pro Person als Beilage.....ccooou..... 18,00 €
pro Person als Hauptgericht......25,50 €
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Vorspeisen

GroRe Antipasti Auswahl
Von Champignons, Paprika, Oliven, Tomaten, Zucchini,
Vichymohren und Artischocken

mariniertes Krauterfleisch vom Kalbsriicken
marinierte Zucchini
mit Dill-Vinaigrette und Nissen
Tomate-Mozzarella-SpieRe
Krauter-Wraps mit Senf-Dill-SoR3e, Frischkdse und Lachs
Mini-Wraps mit Garnelen
Gerauchertes Lachsforellenfilet mit Krauterschaum
marinierte Champignons in Parma Schinken
gemischter Jahreszeitensalat mit Friichten,
gerosteten Pinienkernen und Orangen-Vinaigrette

gemischter Brotkorb

warme Gerichte

Loup de mer als Filet
mit Blattspinat, Uberbacken

Dessert & Kase
Kdse-Obst-SpieRe
Fruchtquark mit Himbeeren
Rote Griitze mit Vanilleso3e

Ab 10 Personen
Pro Person 32,50 €



Vorspeisen
Raucherlachs mit Spargel

Nordseekrabben mit Gemiisetatar
Tafelspitz in Vinaigrette mit Friihlingszwiebeln

marinierte Zucchini

mit Dill-Vinaigrette und Niissen
Matjesfilets auf einer Zwiebel-Trilogie
Bratrollmopse
Lachstatar

gemischter Brotkorb

warme Gerichte

FluBbarschfilet in einer Curry-Tai-So3e
Putenragout mit frischen Tomaten und Paprika
Stremellachs
Gemiisereis
Krauterkartoffeln

Dessert & Kase

Herzhafte Kaseauswahl mit frischen Friichten
Schokotortchen an Waldbeermus

Mandarinencreme mit Mascarpone

Ab 10 Personen
Pro Person 29,50 €



Rustikale Brotzeit mit verschiedenen Auflagen 27
Nordseekrabben mit Gemiisetatar
marinierte Zucchini . > X
mit Dill-Vinaigrette und gerducherter Forelle s o S |
Vitello Tonato
Rinder Capriccio
Basilikum Lachs und Honig-Senfso3e
Mini Wraps mit Garnelen

Kase-Obst-SpieRe
Antipasti-SpielRe
Pochierter Lachs
Matjestatar im Glaschen
Flusskrebscocktail im Glaschen

Brot, Baguette und haugemachte Brotchen

Fruchtquark mit Kirschen im Glaschen
Rote Griitze mit VanillesoBe im Glaschen

Ab 10 Personen
Pro Person 37,50 €




Vorspeisen

marinierte Zucchini
mit Dill-Vinaigrette und Granatapfel
Loffellachs (absolute Spezialitit des FRISCH-HAUS)
Mini Wraps gemischt
mit Garnelen, Vegetarisch und African Chicken
Zucchinicrem- oder Tomatencrem-Suppe

gemischter Brotkorb

warme Gerichte
Griine Muscheln iiberbacken
Kabeljau im Pergament
Seezungenfilet gediinstet

Dessert & Kase

Herzhafte Kaseauswahl mit frischen Friichten
Schokotortchen an Waldbeermus
Mandarinencreme mit Mascarpone

Ab 10 Personen
Pro Person 46,50 €




